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1 DICEMBRE 2017 - PIAZZA CESARE AUGUSTO, 1- PORTA PALATINA, TORINO

FILOTEA NUTRI-LA
Laboraterio di Cucina e Pasticceria Nutraceutica
ORE 19,00
Con la Chef Fabiana Scarica ¢ Ia gastronoma Anna Aloi

Creazione di finger food con la nuova pasta Filotea al Goji Italiano Bio e con i Prodotti del Paniere
del Goji Italiano “Nutracé - Bonta ¢ Benessere”
(Costo: euro 15,00)

FILOTEA SHOW EA

La cena guidata e commentata da Anna Aloi
ORE 21,00

CON IL MENU NUTRACEUTICO DI FILOTEA A CURA DELLA CHEF FABIANASCARICA

Le Fettuccine Filotea al Goji Italiano bio

Le Linguine Filotea aromatizzate all‘aglio e prezzemolo alla Norma

Le Fettuccine Filotea al peperoncino alla "gricia” 2

la Special Guest
attrice Elisabetta Coraini

Tagliere misto di salumi nutraceutici

con l'esclusivo Salame al Goji Italiano e il Salame allo Zafferano Siberene (Salumificio Chiapella)

Panna cotta
con “Confettura bio di Goji Italiano e Zucca gialla” e pistillo di Zafferano Siberene

PANGOJ), il panettone artigianale al Goji Italiano bio, con bergamotto e olio extravergine di oliva
(Stella Fiorino, pastry chef per “Nutracé - Bonta e benessere”)

Selezione Vini di FRANCO MARTINETTI - Torino
Minaia Gavi DOCG, Montruc Barbera d'Asti DOCG

Cadeaux di Goji Italiano
(Costa euro 40,00)

LA PARTECIPAZIONE AD ENTRAMBE GLI EVENTI
HA UN COSTODI Euro 50,00

Per INFO e prenotazioni: Davide Agnellg Responsabile eventi
Cell. 331/83.10.307 - davideagnello1975@gmail.com

Anna Aloi, '

Fablana Scarica,
gastronoma e conduttrice di "A casa tud’ vincitrice di “TOP CHEFITALIA® 2017

CHIAPELLA ZAFFERANO FRANCO M.MARTINET
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