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21°VENTUNESIMO
APPUNTAMENTO CON LA DAUNIA

Orsara di Puglia, 9 - 10 OTTOBRE 2016

Peppe Zullo
 in collaborazione con Slow Food e Orsara Città Slow

e con la partecipazione di Salvatore Taronno - Vicepresidente Slow Food Puglia

PRESENTA
CIBO DEL FUTURO
SIMPLE FOOD FOR INTELLIGENT PEOPLE

9 OTTOBRE - Villa Jamele - ore 11.00

INTERVENGONO

Fabio Renzi - Segretario Generale Fondazione Symbola
Giuseppe Savino - Founder Hub Rurale Vazapp - L’Agricoltura del futuro

Giacomo Mojoli - Progettista – Design – Thinking
Stefano Pecorella - Presidente Parco del Gargano

Domenico Meleleo - Pediatra nutrizionista 
Monique Polloni - freelance journalist Vancouver

Angelo Inglese - Sarto e Stilista
Ken Motoyoshi - chef ristoratore Tokyo

Pietro Zito - Cuoco Ristorante Antichi Sapori

MODERA
Oscar Buonamano - Giornalista, Blogger de l’Espresso

ITINERARI DEL GUSTO 
Ristoratori e Produttori in un percorso enogastronomico

a Piana della Corte faranno degustare i sapori del territorio

CIBO DEL FUTURO
SIMPLE FOOD FOR INTELLIGENT PEOPLE

10 OTTOBRE - CANTINE PARADISO - ore 11.00
INTERVENGONO

Fabio Pisani - Cuoco Ristorante Il Luogo di Aimo e Nadia
Fofò Ferriere - Gastronomo

Faith Willinger - Giornalista e Autrice
Ettore Varricchio - Docente di qualità agroalimentari Università del Sannio

Giuseppe Cupertino - Presidente Fondazione Sommelier Puglia
Peppe Zullo - Cuoco contadino

MODERA
Gaetano Manfredonia - Food and Wine Lover

IN CUCINA
giovani chef interpreteranno il cibo del futuro senza dimenticare
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